EL RECALENTAMIENTO ADECUADO

Procedimientos

requerida cuando el producto ha sido
cocinado/calentado y luego enfriado, y
esta siendo recalentado para mantener
caliente.

Calentar desde 41°F (5°C) a 165°F
(74°C) durante 15 segundos en un rango
de 2 horas

Deseche el producto sino alcanzo la
temperatura de 165°F (74°C) en 2 horas

165°F (74°C)

Dentro de 2 horas
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